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Buongiorno,  

da qualche anno ormai collaboriamo con l'agriturismo "Le sorgenti".  

Le attività che siamo a chiamati a svolgere riguardano le coltivazioni: della vite, delle 
erbe officinali, delle castagne.  

Per quanto riguarda la viticoltura in particolare, ogni anno in questo periodo siamo 
chiamati a collaborare per la vendemmia: l'enologo incaricato fa le misurazioni del 
grado alcolico raggiunto dal succo d'uva. Quando questo rientra nel disciplinare di 
produzione, allora, e solo allora è il momento giusto per vendemmiare. 

Le previsioni per quest'anno erano di una vendemmia nelle prime settimane di 
ottobre: tuttavia, le ultime misurazioni hanno dato risultati incoraggianti, tanto che 
ci hanno comunicato che la vendemmia deve essere effettuata già a partire da 
questa settimana. 

Per questo motivo l’uscita di giovedì già comunicata subirà una modifica: al posto 
della passeggiata sul sentiero “Laudato Si” gli allievi e le allieve andranno a svolgere 
l’attività di vendemmia. 

Quando: 

Giovedì 28/09/2023 

• Programma: 

o Ore 08.00, ritrovo presso la Sede di Valbrembo 

o Ore 08.30, partenza a piedi in direzione agriturismo “Le Sorgenti”, via Colle 
dei Roccoli 24127 Città Alta Bergamo; 

o ORE 13.30, ritorno presso la sede di Valbrembo 

• Note organizzative 

o Formatori accompagnatori: Balestri Roberto (formatore tecnico 

professionale di laboratorio) 

o Numero da contattare in caso di necessita: 3664353469 

o Ciascun allievo dovrà obbligatoriamente portare la divisa di laboratorio 
completa di tutti i DPI. 

o Per ogni altra indicazione si rimanda al Patto Formativo e al Regolamento. 

La presente comunicazione viene pubblicata sul sito lombardia.engim.org nella 

sezione “Comunicazioni allievi e famiglie”.  
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Uscita formativa 

Il direttore 

Giuseppe Cavallaro 


	c.a Classi 2AC, 2AS
	• Programma:
	• Note organizzative

